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C’est en 1950 qu’est née la Fromagerie Matocq lorsque Jean Matocq construisit ses premiers W
haloirs dans son ancienne ferme béarnaise pour y affiner des fromages fermiers et les-vendre sur :ﬁa’ M
les marchés des alentours. Dans les années 1980, son fils Christian lui succede. Située dans le DU LuN
village d’Asson, au coeur du Béarn, la fromagerie est aujourd’hui spécialisée dans I'affinage des - / DIy VENDRED;
fromages pyrénéens. s , = 3041

Léquipe Matocg, constituée d’une vingtaine de salariés en majeufé» partiéiﬁearnajs,originaire’s pour
la plupart du milieu agricole, continue de perpétuer-les recettes, les valeurs et les gestes ancestraux.

Fort de ce savoir-faire d’affinage, la. fromagerie propose une large gamme de produits, régulierement
primés au Concours Général Agricole de Paris, que vous pourrez retrouver dans notre boutique.

32 MIN. DE PAU (VIAD 938)
48 MIN. DE TARBES (VIA D 936)

Fromagerie MATOCQ - Route du col du Soulor - 3, chemin Grabot, 64800 ASSON 2Ll BU S e



